
 

 

 

 

 

 

Snacks                                                                 

 
Oliven 45 
 
Saltristede nødder 45 
mandler, valnødder, peanuts & græskarkerner 
 
Charcuteri & oste 150 
sødt, surt & sprødt 
 
Arancini 75 
risottokugler på lavet på hønsefond. 
Serveres med en trøffelmayo. 
 
Krustade 75 
Laksetatar & citronskal & syrnet fløde. 
 
Forretter                                                                 

 
 
Hummerbisque 145/225 
Blålange, rimmet laks & dampede blåmuslinger 
i en cremet hummersuppe krydret med 
fennikel & tomat. 
 
Dansk Burrata 95 
Med romesco, bagt tomat & cantaloupe 
 
Hvide asparges & grønne asparges 135 
Serveres med kyllingeskind ramsløgscreme & 
brøndkarse. 
 
Kammusling med brunet smør 145 
Norsk hånddykket kammusling i skal. Serveres 
med strandkarse & citronskal. 
 

Hovedretter                                                      
 
 
Havtaskekæbe 255 
Stegt, smørpocheret forårsløg, ærter, 
muslingfløde med brændenælder & ny 
kartofler.  
 
Kalvemørbrad 295 
Sauce velouté, gulerødder, syltede rødløg, 
forårsgrønt og ny kartofler. 
 
 
 
 
 
 
 
Desserter                                                 
 
 
Citrontærte 85 
syrlig citroncreme- let brændt marengs & 
hindbær. 
 
Rabarbertrifli 75 
rabarberkompot-let vaniljecreme- 
sprød crumble 
 
 
Oste 115 
3 slags oste med sødt, salt og sprødt. 
 


