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SNACKS

Marinerede oliven 45

Arancini 65
Tomatrisotto · parmesan

Radiser 55
Rygeost · purløg

Oste 125
Udvalg af 3 oste · sødt · sprødt

Charcuteri 145
Udvalgte pølser & skinker · surt

Ost & charcuteri 245
Udvalgte oste · charcuteri · sødt · surt · sprødt

FRA HAVET

Pil-selv rejer 115
Aioli · grillet citron

Gratineret hummer & skinny fries 195 / 285
Urtesmør · citron · lille salat

Salade Niçoise 155 / 245
Tun · æg · bønner · oliven
salat fra Seerupgaard

Østers 3 for 135 / 6 for 250

Dagens udvalg · mignonette

Kaviar 495
30 gram Oscietra
Blinis · crème fraîche · rødløg

Beghusets hummerbisque 155 / 245
Stegt torskefisk, hvidvinsdampede muslinger
smagt til med tomat og fennikel.

Farseret skærising 275
Sandefjordsauce · håndpillede rejer
grønne asparges · nye kartofler fra Fælledgaard

FRA GÅRDEN

Steak Frites 295
Grillet okse
Urtesmør · skinny fries · grillet tomat · tomat-aioli

Vol-au-Vent 245
Smørbagt butterdejsskal med plukket velfærdskylling,
sommerens spæde grøntsager og
cremet hvidvinsvelouté.
Serveres med panko-paneret kyllingeoverlår.

Beghusets børneret 125
Paneret kylling
Skinny fries · grøntsticks · ketchup

T I L BORDET

Sidesalat fra Seerupgaard 65
Klassisk vinaigrette

Skinny fries 55
Tomat-aioli

Brød & romesco På huset

DESSERTER

Kan fås som vegetarisk alternativ

Dansk-fransk bistro. Sæsonens bedste råvarer.

Chokolademousse 115
Grand Marnier · ristede nødder

Citrontærte 95
danske jordbær · brændt marengs

Oste 125
Udvalg af 3 oste · sødt · sprødt
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A U T U M N   M E N U

S I G N A T U R E   M E N U

Let the kitchen compose a menu with
season's best ingredients.

Snacks · starter · main course · dessert 475

S N A C K S

Marinated olives 45
lemon · herbs · olive oil

Arancini porcini 65
parmesan · black pepper

Beghuset charcuterie 125
selection of cured meats · cornichons

Natural oysters 3 pcs. 135 / 6 pcs. 250
lemon · mignonette

S T A R T E R S

Scallop carpaccio 135
apple · cucumber · horseradish · dill · buttermilk

Roasted beets from Dragør 115
chèvre · walnuts · blackberries · tarragon

Chicken liver parfait 125
toasted bread · apple compote

Beghuset lobster bisque 145 / 245
hake · mussels · tomato · fennel

M A I N S

Catch of the day 265
braised leek · mussels · Dragør potatoes
sauce vin blanc

Confit de canard 255
glazed cabbage · lentils · apple · rich duck jus

Braised beef shoulder 255
mushrooms · potato purée · red wine sauce · parsley
toasted hazelnuts

Vol-au-vent with mushrooms 215
grilled celeriac · baked pumpkin · brown butter
sage · hazelnuts · aged cheese

Steak frites 365
Danish veal tenderloin tournedos · fries
green salad grown in Dragør · our béarnaise

Beghuset kids' meal 125
panko-breaded chicken · fries
ketchup · vegetables

D E S S E R T   &   C H E E S E

Sea buckthorn pannacotta 105
burnt white chocolate

Chocolate cake 105
chocolate mousse · caramel · nuts

Selection of three cheeses 125
compote · crispbread

Danish-French bistro. The best seasonal ingredients.



