1OS PETER & PETE,

BEGHUSE

AFTENMENU

.Radiser med rygeost 55,-
Radiser fra Seerupgaard med rygeostdip.
Arancini 65,-
Risottokugler pd kantareller & kyllingefond. Serveres med vores traffelmayo.

Ceviche 125 -

Ceviche pd kammusling, tomater fra Seerupgaard, havtorn, jalapenos, lime og koriander.

Danske krebs 155,-
Kogt i gdr, trukket over natten med krondild fra Feelledgdrd. Serveres med en skive Gruyére og Danmarks bedste smer og vores brad.
Hummerbisque 145/225,-

Rimmet laks, bagt sej og dampede bldmuslinger i en cremet hummersuppe med fennikel og tomat.

Laksfarseret rgdspastte 225, -

Gratineret redspeette med en farseret laks kert med dild og purleg, sauteret fennikel i en fiskefumet. Serveret med Fzellegard kartofler.

Kalvemgarbrad 275,-

Helstegt kalvemgrbrad, smerstegte kantareller, blomkal, sommerlag med sauce veloute. Serveret med Fzelledgard kartofler.
Serveres med Feelledgard kartofler.

Sidesalat 65,-

En lille side med salat fra Seerupgaard.

Duo af chokolade med brombcer 85,-

Meark chokoladebund, chokolademousse og valngdder.

Pannacotta med havtorn 75,-

Marinerede havtorn, drysset med bagt hvid chokolade & skovsyre.



