
 

 

 

 

 

 

AFTENMENU 
. Radiser med rygeost 55,- 
Radiser fra Seerupgaard med rygeostdip. 

Arancini 65,- 
Risottokugler på kantareller & kyllingefond. Serveres med vores trøffelmayo. 

Ceviche 125 ,- 
Ceviche på kammusling, tomater fra Seerupgaard, havtorn, jalapenos, lime og koriander. 

Danske krebs 155,- 

Kogt i går, trukket over natten med krondild fra Fælledgård. Serveres med en skive Gruyére og Danmarks bedste smør og vores brød. 

Hummerbisque 145/225,- 
Rimmet laks, bagt sej og dampede blåmuslinger i en cremet hummersuppe med fennikel og tomat. 

 

Laksfarseret rødspætte 225,- 
Gratineret rødspætte med en farseret laks kørt med dild og purløg, sauteret fennikel i en fiskefumet. Serveret med Fællegård kartofler. 

 
Kalvemørbrad 275,- 

Helstegt kalvemørbrad, smørstegte kantareller, blomkål, sommerløg med sauce veloute. Serveret med Fælledgård kartofler. 
 Serveres med Fælledgård kartofler. 

 

Sidesalat 65,- 
En lille side med salat fra Seerupgaard. 

 
 
 
 

Duo af chokolade med brombær 85,- 
Mørk chokoladebund, chokolademousse og valnødder. 

 
 

Pannacotta med havtorn 75,- 
Marinerede havtorn, drysset med bagt hvid chokolade & skovsyre. 

 

 


