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SNACKS

Marinerede oliven 45

Arancini 65
Tomatrisotto · parmesan

Radiser 55
Rygeost · purløg

Oste 125
Udvalg af 3 oste · sødt · sprødt

Charcuteri 145
Udvalgte pølser & skinker · surt

Ost & charcuteri 245
Udvalgte oste · charcuteri · sødt · surt · sprødt

FRA HAVET

Pil-selv rejer 115
Aioli · grillet citron

Gratineret hummer & skinny fries 195 / 285
Urtesmør · citron · lille salat

Salade Niçoise 155 / 245
Tun · æg · bønner · oliven
salat fra Seerupgaard

Østers 3 for 135 / 6 for 250

Dagens udvalg · mignonette

Kaviar 495
30 gram Oscietra
Blinis · crème fraîche · rødløg

Beghusets hummerbisque 155 / 245
Stegt torskefisk, hvidvinsdampede muslinger
smagt til med tomat og fennikel.

Farseret skærising 275
Sandefjordsauce · håndpillede rejer
grønne asparges · nye kartofler fra Fælledgaard

FRA GÅRDEN

Steak Frites 295
Grillet okse
Urtesmør · skinny fries · grillet tomat · tomat-aioli

Vol-au-Vent 245
Smørbagt butterdejsskal med plukket velfærdskylling,
sommerens spæde grøntsager og
cremet hvidvinsvelouté.
Serveres med panko-paneret kyllingeoverlår.

Beghusets børneret 125
Paneret kylling
Skinny fries · grøntsticks · ketchup

T I L BORDET

Sidesalat fra Seerupgaard 65
Klassisk vinaigrette

Skinny fries 55
Tomat-aioli

Brød & romesco På huset

DESSERTER

Kan fås som vegetarisk alternativ

Dansk-fransk bistro. Sæsonens bedste råvarer.

Chokolademousse 115
Grand Marnier · ristede nødder

Citrontærte 95
danske jordbær · brændt marengs

Oste 125
Udvalg af 3 oste · sødt · sprødt


